
Découvrir la transformation des aliments  

Il est aussi possible d'aller visiter une légumerie ou un atelier de transformation artisanal. Préparer un questionnaire 
en amont de la visite et débattre ensuite à partir des informations apprises. 

Quels sont les produits concernés ?  
Est-ce que les ingrédients de base de l'usine sont des produits bruts ou transformés ? 
D'où viennent les matières premières ?  
Où sont vendus les produits finis ? 
Combien de personnes est-ce que cette usine permet de nourrir ?  
Combien de personnes travaillent dans cette usine ?  
Quels sont leur différents métiers ? Quels sont les autres emplois en lien en amont et en aval ?  
Pourriez-vous citer des précautions prises pour que les aliments ne présentent pas de risque pour les 
consommateurs ?  
Est-ce que vous avez envie de manger ces produits ? Pourquoi ?  
Pourriez-vous refaire ce même produit à la maison ?  
Comment sont choisis les ingrédients ? (Qualité, prix...)  
Sont-ils tous bons pour la santé ? 
Combien de produits différents sont fabriqués ?  
Connaissez-vous des gens qui travaillent dans ce secteur ?  
Voudriez-vous faire ce métier ?  

Et si vous alliez visiter une usine agroalimentaire…  

 

N’hésitez pas à nous faire part de vos retours d’expérience !  

 
  


