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IL Y A TELLEMENT DE FRAMBOISES !
J'EN Al DEJA TROP MANGE !

' QUEST-CE QUON VA |
FAIRE DE TOUT CA ? /|

J'Al UNE IDEE ! JE SUIS SUR QUE DANS MA : LEON, QUELLE JE CHERCHE UN PRODUIT MAGIQUE POUR
VALISE DU PETIT CHIMISTE IL Y A UN PRODUIT ( EXPERIENCE VAS-TU CONSERVER TOUTES CES FRAMBOISES !
MAGIQUE POUR LES CONSERVER. ENCORE FAIRE ?

JE CONNAIS UN PRODUIT MAGIQUE TRES
SIMPLE QUI POURRAIT BIEN VOUS AIDER...

COMMENT CA 7
O _~ LE SUCRE POURRAIT
CONSERVER NOS
FRAMBOISES 7

Oul | CEEST LE PRINCIPE DE LA CONFITURE, LEON :  ANNA, TU PEUX ATTRAPER LE LIVRE
LES FRUITS SONT CUITS, PUIS CONSERVES DE RECETTES S'IL TE PLAT 7 VOUS ALORS IL NOUS FAUT...
DANS LE SUCRE. AINSI NOUS POURRONS ~——  ALLEZ VOIR, CE N'EST PAS 51 DES FRAMBOISES, DU SUCRE ET...
EN PROFITER TOUTE L'ANNEE. COMPLIQUE A FAIRE ! CEST TOUT !

POUVOIR FAIRE NOTRE
PROPRE CONFITURE !
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IL FAUT 800 G DE SUCRE POUR | KG DE FRAMBOISES.
COMME ON A 5 KG... IL NOUS FAUT DONC 4 KG DE SUCRE !

EH oul ! Vous POUVEZ DEJA COMMENCER
A LAVER LES FRAMBOISES. LEON, TU PEUX
NOUS INDIQUER LES PROPORTIONS DE SUCRE 7
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REGARDEZ, C'EST LA BASSINE QU'ON UTILISE POUR

TU PEUX ALER b FAIRE LES CONFITURES. ELLE EST EN CUIVRE, CE QUI
PERMET DE CONDUIRE LA CHALEUR DE MANIERE HOMOGENE

CHERCHER LE
SUCRE: PENDANT LA CUISSON DES FRUITS, SA FORME EVASEE
PERMET DE FAVORISER L'EVAPORATION POUR
OBTENIR LA BONNE CONSISTANCE.

DU VRAI MATERIEL DE
PROFESSIONNEL !

5

QUELQUES MINUTES PLUS TARD. | C'EST GENIAL, ON VA LE LENDEMAIN MATIN.
POUVOIR MANGER

NOS FRAMBOISES

TOUTE L'ANNEE !

VOUS PENSEZ QU'ON POURRAIT
AUSSI FABRIQUER LE BEURRE 7

ON POURRAIT ! TU SAIS LEON, TOUS LES PRODUITS
TRANSFORMES, COMME LE BEURRE, LA CONFITURE OU AUSSI
LE FROMAGE, SONT REALISES EN SUIVANT DES PROCEDES
PRECIS. CE SONT COMME DES RECETTES DE CUISINE, QUE
L'ON SUIT POUR PRODUIRE L'ALIMENT SOUHAITE !




